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KATALOG

Eksklusiv catering til þrmafester, receptioner og

personalearrangementer, bagt foran jeres gæster.

daynyscatering.dk +45 91 56 93 86 info@daynyscatering.dk



H V E M  E R  D AY N Y ’ S

Bag Dayny’s Catering står Anas og Hjalmar. Vi står selv ved bordet og

ovnen, når I holder fest, og det er også os, I taler med, når I ringer.

Det hele startede i 2017 med et

pizzaria på Højvangs Centret 1 i

Skanderborg. Siden har vi arbejdet

på at blive en smule bedre hver

eneste dag.

Dejen hæver i lang tid, og pizzaerne

bages foran jeres gæster. Vi går aldrig

på kompromis med kvaliteten.

O M  O S

ANAS

Medejer & pizzabager

HJA LMAR

Medejer & booking



S H O W E T

MERE

END BARE

MADEN

Når vi rykker ud, kommer vi aldrigNår vi rykker ud, kommer vi aldrig

kun med maden. Vi kommer med etkun med maden. Vi kommer med et

show og en god energi – og denshow og en god energi – og den

spreder sig til hele arrangementet.spreder sig til hele arrangementet.

D E J E N  F LY V E RD E J E N  F LY V E R

Vi kaster pizzaer undervejs, så gæsterneVi kaster pizzaer undervejs, så gæsterne

kan følge med fra første kast tilkan følge med fra første kast til

færdig pizza.færdig pizza.

O V N E N  I  C E N T R U MO V N E N  I  C E N T R U M

Ovnene står midt i det hele og bliver etOvnene står midt i det hele og bliver et

naturligt samlingspunkt for gæsterne.naturligt samlingspunkt for gæsterne.

G O D  E N E R G IG O D  E N E R G I

Vi snakker med gæsterne, griner medVi snakker med gæsterne, griner med

og sørger for, at stemningen er i topog sørger for, at stemningen er i top

hele aftenen.hele aftenen.



M E X I C O

F R A N C E

D E N M A R K

S P A I N

M O R O C C O

I TA LY S O U T H  K O R E A

L E B A N O N

J A P A N

A R G E N T I N A

K O N C E P T E T

AROUND

THE WORLD

Vores fundament er pizzaens italienske ophav — respekten for

håndværket, dejen, tiden og de gode råvarer. Men traditionen skal ikke

sætte grænsen for, hvad en pizza kan være.

Verdenstur er vores fortolkning af smage, råvarer og madkulturer

fra forskellige steder i verden, samlet på en pizza. Hver pizza tager

udgangspunkt i et land, en ret eller en smagsoplevelse.

Inspired by the world.

Created by Dayny’s.



M E N U K O R T

FAVORITTER

A R O U N D  T H E  W O R L D

D E N M A R K

Mozzarella,
Karto�elskiver,

Rosmarin, Portobello,

Parmesan, Trø�elolie.

S O U T H  KO R E A

Tomatsauce,
Mozzarella, Marineret

ÿankesteak, Løg,

Champignon, Ristet
sesam, Forårsløg,

Koreansk mayo.

I TA LY

Tomatsauce,

Mozzarella, Parmesan,
Bresaola, Rucola,

Pesto, Oregano.

F R A N C E

Mozzarella,

Oksemørbrad, Løg,
Portobello, Friske

hvidløg, Bearnaise

dressing, Frisk timian.

S PA I N

Tomatsauce,
Mozzarella, Parmesan,

Chorizo, Pepperoni

Peber, Soltørret
tomater.

J A PA N

Soya mascarpone,
Flamberet tun,

chilimayo,

Gomacreme,
Tangsalat, Furikake

Surkløver

D A Y N Y ’ S  O R I G I N A L S

S P I CY S A LTY

S W E E T

Pizzasauce,

Mozzarella, Pepperoni,
Parmesan, Spicy

Honning.

T RU F F L E

C H O R I ZO

Mozzarella, Chorizo,

Soltørret tomater,
Rucola, Trø�elcreme.

DET FULDE MENUKORT

Dette er blot et udklip. Scan koden og se hele menuen.

QR

or
browse
files



SERVERING

FIRMAFESTER SOMMERFESTER

PERSONALEEVENTS KUNDEEVENTS

LANCERINGER JULEFROKOST

RECEPTIONER JUBILÆER

ÅBENT HUS GENERALFORSAMLINGER

OG MEGET MERE…

PIZZAKURSUS

TEAMBUILDING FAMILIEDAGE

Står jeres arrangement ikke på listen? Ring til os, så sætter vi menuen

sammen efter anledningen.

M U L I G H E D E RHVAD KAN VI
HJÆLPE MED?



E K S T R A

VI GÅR DEN
EKSTRA METER
Vi kommer ikke med en fast pakke. Ønsker I noget særligt,

þnder vi som regel en måde at gøre det på.

0 1

C U S TO M  P I Z Z A B A K K E R

365 Stay in Motion og ReGroup kunne

godt tænke sig custom pizzabakker til et

event, så det sørgede vi for.

0 2

D R I K K E VA R E R  O G  B A R

Ejner Hessel kunne godt tænke sig, at vi

også stod for vinservering, fadølsanlæg

og sodavand.

V I  K A N  O G S Å

Ovenstående er eksempler på ting, vi har lavet for andre. Vi kan hjælpe

med meget andet, så jeres event bliver fuldendt.

03 J E R E S  LO G O  PÅ
M E N U KO RT E T

04 V I D E O M AT E R I A L E  F R A
DAG E N

05 E N  U N I K P I Z Z A
D E S I G N E T  M E D  J E R

06 D R I K K E VA R E R  O G  B A R

07 T E LT,  B O R D E  O G
S E RV I C E

Foto

or browse files



C A S E

EJNER HESSEL

Kundeevent i showroom, hvor vi rykkede ind mellem bilerne

med ovne, bar og fuld servering.

GÆSTER

180

P I Z ZAER

ITALY · FRANCE ·

SPICY SALTY

SWEET

EKS TRA

VIN, FADØL OG

SODAVAND

Vi satte setuppet op midt i

showroomet og bagte hele aftenen,

mens gæsterne gik rundt mellem

bilerne. Dejen var hævet i to døgn

og kørt med fra Skanderborg

samme morgen.

Ud over maden stod vi for

vinservering, fadølsanlæg og

sodavand, så Hessel kun skulle tage

imod gæsterne. Sidste pizza gik ud

kort før midnat.

“

Maden blev samtaleemnet på hele aftenen. Drengene passede sig selv,

og vi kunne koncentrere os om kunderne.

N A V N  PÅ  KO N TA K T P E R S O N  ·  E J N E R  H E S S E L

Foto

or browse files

Foto

or browse files



C A S E

STARK

Håndværkermesse i STARK Skanderborg

GÆSTER

500+

P I Z ZAER

FRANCE · SOUTH

KOREA · SPICY

SALTY SWEET

SE TUP

TELT OG TO OVNE

UDENDØRS

I midten af september rykkede vi ud til

en håndværkermesse hos STARK i

Skanderborg. Den oprindelige aftale lød

på 100 pizzaer, men dagen før

arrangementet blev vi kontaktet af

Morten med spørgsmålet, om vi kunne

fordoble kapaciteten.

Det kunne vi selvfølgelig, og i løbet af

þre timer endte vi med at servere hele

176 pizzaer. Både håndværkerne

på messen og STARK var rigtig

glade for dagen og meget tilfredse

med serveringen.

“

Det er den nemmeste frokost, vi har holdt. De kom, de bagte, og alle

var mætte.

M O R T E N  LY N G D A L- C H R I S T E N S E N  ·  B U T I K S C H E F  S TA R K  S KA N D E R B O R G



C A S E

JESPER BUCH

Privat arrangement, hvor hele aftenen blev bygget op om

ovnene og þlmet undervejs.

GÆSTER

175

P I Z ZAER

JAPAN · SOUTH

KOREA · FRANCE ·

SPICY SALTY

SWEET

EKS TRA

VIDEOMATERIALE

FRA DAGEN

I august 2026 þk vi den spændende

opgave at stå for serveringen til en

privatfest hos Jesper Buch med

omkring 175 gæster. Da arrangementet

foregik i København, krævede opgaven

lidt ekstra planlægning og koordinering

fra vores side.

Vi valgte samtidig at få dagen þlmet

og efterfølgende redigeret til

YouTube, fordi vi gerne ville give et

indblik i, hvordan en større Dayny’s-

servering ser ud bag kulissen. Det var

nyt for os og gjorde opgaven til en

ekstra spændende udfordring.

SE FILMEN FRA DAGEN

Scan koden og se på YouTube, hvordan arrangementet

blev til

QR

or browse
files



R E F E R E N C E R

TIDLIGERE
SAMARBEJDER

“

Dayny’s leverede en

oplevelse, gæsterne

stadig taler om. Maden

var i top, og de passede

fuldstændig sig selv.

N A V N  P Å

K O N TA K T P E R S O N

R E D  B U L L  D A N M A R K

“

Dayny’s Catering leverede

lækre pizzaer til vores

jubilæumsfest og stod for en

professionel og

velfungerende servering. Vi

har fået mange positive

tilbagemeldinger fra

gæsterne og giver dem vores

varmeste anbefaling.

J I M M Y  R H I G E R

J E N S E N

M E D E J E R  A F

I L L U X . D K

“

Dayny’s Catering

fuldendte vores Veteran

DM med lækre pizzaer

og god service over 3

dage. Bestemt ikke sidste

gang de laver pizzaer i

8660 padel!

J E S P E R  T H R A N E

C E N T E R L E D E R  H O S

8 6 6 0  P A D E L



F O R L Ø B E T

HVAD SKER DER
PÅ DAGEN?

Slip for stressen i køkkenet og lad os stå for maden.

01

V I  A N KO M M E R

Typisk 1,5–2 timer før den

aftalte servering

02

V I  S Æ T T E R  O P

Teltet klappes ud og ovnene tændes

i god tid

03

F O R B AG N I N G

Vi tester om alt spiller, og herefter

forbager vi en smule pizzaer så vi

kan følge med i starten

04

S E RV E R I N G

Serveringen starter og kan vare i

alt mellem 1-5 timer afhængig af

jeres ønske

05

S A M M E N PA K N I N G

Når alle er mætte pakker vi sammen,

og resterne kommer i pizzabakker

06

V I  TA K K E R  A F

Vi takker af og smutter.



T R Y G H E D

KAPACITET OG
PROFESSIONALISME
Uanset størrelse, format, særlige ønsker eller omgivelser kan

vi hjælpe

P I Z Z A R I A  I

S K A N D E R B O R G

S I D E N

2017

100+

P I Z Z A E R  I

T I M E N  T I L

S T O R E  E V E N T S

0

U T I L F R E D S E

K U N D E R

DYG T I G E  P I Z Z A B AG E R E

Selvom vores pizzabagere er unge

har de alle tidligere haft

ledelseserfaring i restauranter

V I  M E D B R I N G E R  A LT !

Uanset størrelsen af jeres event,

medbringer vi alt udstyr og i skal

ikke sørge for noget

G L A D  S M I L E Y

Køkkenet bag produktionen har en

glad smiley, og en generel

professionel og klinisk tilgang

H YG I EJ N E K U R S E R

Der er altid garanti for at min. 1

(typisk ÿere) pizzabagere har

hygejnekursus og bevis

V I  I M P R OV I S E R E R

Fejl sker. Desværre også ude ved

serveringer, men vi þnder altid

gode løsninger

A F TA LT  T I D S P L A N

Ankomst og servering er altid aftalt,

og I kan sagtens regne med at vi

holder tiden

Noget I ikke er helt trygge omkring - ring til os



P R I S E R

PRISER
Kuvertprisen afhænger af antal kuverter, format og i nogle

tilfælde lokation. Hermed er disse priser blot vejledende. I får

altid et fast tilbud, inden vi aftaler noget.

KUVERTPR I S ER

A N TA L  K U V E R T E R P R .  K U V E R T O P S Æ T N I N G S G E B Y R

50 – 100 180 kr. 2.000 kr.

100 – 199 170 kr. 0 kr.

200 – 399 155 kr. 0 kr.

400+ Efter aftale Efter aftale

priser er eks. moms

EKSTRA

K U R S U S I N D H O L D P R .  K U V E R T

FORRET planlægges med jer 50-100 kr.

DESSERT Panna cotta eller
tiramisu

60 kr.

DRIKKEVARER planlægges med jer Efter aftale

Ring, og vi regner på jeres arrangement med

det samme. +45 91 56 93 86



P R A K T I S K

FAQ
Vi bliver oftest spurgt om følgende

HVAD SKAL VI SØRGE FOR?

Faktisk intet. I skal blot have lidt

plads til os, og til aftenevents vil et

normalt strømstik hjælpe så vi kan

hive lys

HVAD HVIS DET REGNER?

Normalt regn er intet problem. Hvis

det regner meget hæftigt kan

det betyde lidt forsinkelser med

serveringstart, men ikke værre

end det

TILBYDER I GLUTENFRI?

Ja, det gær vi. Så længe i

kommunikerer det i god tid er det

intet problem

HVAD MED ANDRE
ALLERGENER?

Hvis vi får det ad vide i god tid tager

vi altid hensyn til det

ER DER VEGETARPIZZAER?

Ja vi har også en række

vegetarpizzaer på menukortet.

Derudover kan vi også altid

improvisere on the spot

HVOR LANGT KØRER I?

Vi leverer catering i hele Danmark.

Ved Sjælland, Fyn og få steder i

Jylland vil der muligvis forekomme

en aftalt merpris

HVOR LANG TID TAGER DET?

Vi ankommer 1,5–2 timer før

servering, og serveringen kører i alt

fra 1-5+ timer alt afhængig af format

og jeres ønske

HVOR TIDLIGT SKAL VI
BOOKE?

Helst altid så tidligt som muligt, men

faktisk kan i booke os helt op til en

uge før, hvis datoen er ledig

Er du i tvivl eller har du spørgsmål? Tøv ikke med at kontakte os.



LAD OS STÅ
FOR MADEN

Fortæl os om arrangementet, så sætter vi en menu

sammen og regner på det. I får et fast tilbud, inden I

beslutter jer.

+45 91 56 93 86

info@daynyscatering.dk

daynyscatering.dk

Højvang Center 1

8660 Skanderborg

CVR 45955591
B E R E G N  J E R E S

P R I S

Inspired by the world. Created by Dayny’s.

QR

or browse files



T I L  E R H V E R V

H Æ F T E  2 0 2 6

L I V E  P I Z Z A  C A T E R I N G

OVNEN

KOMMER

TIL JER

Eksklusiv catering til þrmafester, receptioner og

personalearrangementer, bagt foran jeres gæster.

daynyscatering.dk +45 91 56 93 86 info@daynyscatering.dk



T I L  E R H V E R V

KATALOG

I N S P I R E D  B Y  T H E  W O R L D .  C R E A T E D  B Y  D A Y N Y ’ S .

Eksklusiv catering til þrmafester, receptioner og

personalearrangementer

daynyscatering.dk +45 91 56 93 86 info@daynyscatering.dk


